Что такое осень? Это небо.

Плачущее небо под ногами.

В лужах разлетаются птицы с облаками

Осень я давно с тобою не был.

В лужах разлетаются птицы с облаками

Осень я давно с тобою не был.

Осень в небе, жгут корабли

Осень мне бы, прочь от земли

Там, где в море тонет печаль

Осень темная даль.

Что такое осень? Это камни

Верность над чернеющей Невою

Осень вновь напомнила душе о самом главном

Осень я опять лишен покоя.

Осень вновь напомнила душе о самом главном

Осень я опять лишен покоя.

Осень в небе, жгут корабли

Осень мне бы, прочь от земли

Там, где в море тонет печаль

Осень темная даль.

Что такое осень? Это ветер

Вновь играет рваными цепями

Осень доползем ли, долетим ли до ответа

Что же будет с родиной и с нами.

Осень доползем ли, долетим ли до рассвета

Что же будет завтра с нами.

Осень в небе, жгут корабли

Осень мне бы, прочь от земли

Там, где в море тонет печаль

Осень темная даль.

Осень в небе, жгут корабли

Осень мне бы, прочь от земли

Там, где в море тонет печаль

Осень темная даль.

Тает стаей город во мгле

Осень что я знал о тебе

Сколько будет рваться листва

Осень вечно права

 Мы рады Вас видеть:

 Ежедневно:                                        

С 10 до 18 часов                                                
Перерыв с 14 до 15 часов                     

Воскресенье - выходной день                                                                 
По адресу:  с. Серга

 ул. 1 Мая - 7                  

 телефон: 5 – 11 – 64    

Электронная почта: sergabibl@yandex.ru
Адрес сайта:  

http://sergabibl.ru

Страница в ВК https://vk.com/club188912193
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Что такое             
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      осень…»

Серга, 2020 год
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Осенью в нас пробуждается чувство прекрасного, понимание хрупкости красоты, ее редкости, предчувствие, что она скоро исчезнет. Когда бежим по жизни, тут не до красоты, не до ее оценки. А остановимся, сразу все приходит, словно само собой. Кто-то вдруг начинает рисовать. Кто-то берется за ноты. А поэты начинают писать, пытаясь разобраться в собственной грусти…
              Если меня спросят, 

            Что такое осень,

            Я отвечу, грусти не тая:

            «Осень – это просинь,

           Тучами обложена,

           Это листопады, 

           Дождь и грязь…»

                                      С. Крылов
Лес, точно терем расписной,

Лиловый, золотой, багряный,

Веселой, пестрою стеной

Стоит над светлою поляной…

                                      И.Бунин

Ни шороха, ни звука. Тишина.

Осенней паутины поволока.

И неба голубая вышина.

И просека, зовущая далеко…

                                       П.Комаров
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   А сколько пословиц народ   

           сложил об осени:
· Весна красна, да голодна, осень дождлива, да сытна

· Осенью и у кошки пиры.
· День прозевал – урожай потерял.
· Осень -- перемен восемь.

· В осеннее ненастье семь погод на дворе: сеет, веет, крутит, мутит, рвет, сверху льет и снизу метет.
· День прозевал – урожай потерял.

· В сентябре огонь и в поле, и в избе. 


Грибная икра с томатной            

                     пастой
Грибы – 1кг (какого-нибудь одного вида), соль – 1ст.л., лук-репка – 2-3 шт., растительное масло – 100 г, томат-паста – 100г.
Отварить свежие грибы в соленой воде 30-40 минут, затем остудить. Пропустить один раз через мясорубку. Лук мелко порезать и обжарить в масле до румяного цвета, добавить томат-пасту и потушить еще 5-7 минут при помешивании. Добавить грибы, перемешать и тушить еще 10 минут. Горячую икру разложить по чистым сухим банкам и закатать.

               Острый перчик
В банку (0,7 л; 1л; 1,5 л) плотно уложить вымытый острый перец, 4 ст.л. сахара растворить в 1 стакане теплого 9%-ного уксуса. Залить перцы доверху уксусом, закрыть полиэтиленовой крышкой. 
Перец получается очень пикантным.

